
F



Planche de tatare (par verre)	 8
Tatare de malt d’orge    |  
Tatare de riz et betterave    |
Cervelas  |  Bœuf    |  Saumon suisse   

Mini-salade   	 8

Salade verte  	 11

Salade de saison variée  	 13

Petite soupe aux herbes avec 
2 raviolis au fromage de montagne 	 17

Tranches de pain perdu salées 2.0 	 16  
Sauce aux herbes  |  Radis  |  Oignons 	
 

ENTRÉES



E N T R É E S

Burrata crémeuse  
sur salade de pain à la méditerranéenne  	 21							
Tomates séchées | Olives | Basilic | Pignons de pin

Burrata crémeuse sur abricots rôtis  	 21
Abricots rôtis | Croûtons | Basilic | Pignons de pin						

Bœuf maturé à sec mariné  	 24
Julienne de carottes | Fromage blanc | Gelée d’argousier	

Fromage de chèvre frais caramélisé  	 18
Salade d’été | Nectarine pochée | Noisette					

P L A T S  P R I N C I P A U X

Risotto d’été  	 27
Tomates cerises | légumes rôtis | roquette | fromage râpé corsé					

Spare ribs Travers de porc en un seul morceau 	 46
Glaçage BBQ au miel | légumes rôtis
Pomme de terre au four au fromage blanc						

Filet d’esturgeon poêlé 	 48
Risotto aux tomates cerises
Vinaigrette au verjus et aux tomates									

Cannelloni à la ricotta 	 22  |  29
Courgettes | Citron | Basilic		

42-er Club sandwich  	 42
Filet de dinde de Brienz | Mayonnaise au miso 
Laitue romaine | Oeuf au plat | Lard | Frites

42-er Club sandwich végétarien  	 42
Fromage halloumi | Mayonnaise au miso | Laitue romaine
Oeuf au plat | Frites
								

D E S S E R T S

Tarte à la lavande	 15
Fromage frais | Crumble au beurre | Nectarine	

Séduction glacée (pour 1, 2 ou 4 personnes)	 17  |  28  |  52
Glace à la vanille maison | biscuits maison 
Crème fouettée | Sauce au chocolat et au caramel

CARTE D’ÉTÉ



La dinde – un oiseau plein 
de saveur et de caractère. 
Oui, nous avons un oiseau. Mais pas n’importe lequel ! Et il ne vient 
pas de n’importe où, mais de la ferme de Karin et Ueli Thöni à 
Brienz. « Truten-Ueli » nous fournit de la viande de dinde provenant 
d’oiseaux heureux toute leur vie.

Et ça se sent au goût. 

Karin et Ueli Thöni
trutenfleisch.ch

DES VOLAILLES 
HEUREUSES



Tortelli maison au bœuf effiloché   	 23  |  34  
4 pièces  |  6 pièces  	
Mini-endives  |  Oignons  |  BBQ 	        
                                     
Cubes de raclette panés aux herbes 
et cuits au four  	 16  |  26  
Compote de saison  |  Oignons rouges  | 
Fromage blanc aux herbes 

Macaronis à la montagnarde 
avec compote de pommes
Oignons rôtis  |  Fromage d’alpage  	 25
option : avec coppa et lardons	 29
                                     
« Büetzerburger 2.0 » sur truelle de maçon	 32
Galette de bœuf  |  bœuf effiloché  |  paprika fumé  |  
fromage d’alpage  |  frites
                                     
« Müeh mit de Chüeh » Vegi-Burger 	 32
Galette de soja | jackfruit effiloché | mayonnaise végétarienne 
aux herbes | paprika fumé | frites

Le préféré d’Alfred 	 26
Fromage d’Italie de veau  |  Oeuf au plat  |  Frites 	
            
Roulade végétarienne de chou frisé 
sur sauce betterave-noix de cajou                	 38
Galettes de sarrasin | Chou frisé    

SÖRF AND TÖRF
Filet de bœuf et filet d'esturgeon d’Oona de Frutigen	 54
Gratin frit  |  Crème de petits pois  |  Chou-rave  |  
Oignon rouges	
                                        
	                                                                                                    

PLATS PRINCIPAUX



M I D I  E T  S O I R

Assiette mixte grill (pour 2 personnes)         56 par personne
Bœuf  |  Veau  |  Porc  |  Poulet  |  Saucisse

Assiettes individuelles
Entrecôte de bœuf   	 54
Côtelette de porc   	 42
Entrecôte de bœuf Angus 	 45
Cuisse de poulet désossée	 28
Saucisse de porc aux bolets	 28

Nous servons notre viande avec deux 
garnitures et deux sauces au choix :

Garnitures
Frites 
Fregola sarde façon risotto  
Purée de panais et pommes de terre   
Légumes de saison 
Mini-salade 

Sauces
Jus de romarin
Sauce Béarnaise  
Ricos or de table épicé     
Mayonnaise au raifort maison 
Mayonnaise maison à la truffe 
Fromage blanc aux herbes et à l'ail 

GRILL 



DRY AGED
U N I Q U E M E N T  L E  S O I R

Des portions fraîches tous les jours, calculées au 
gramme - notre équipe de service se fera un plaisir 
de venir à ta table avec l‘assiette du jour.

Nous servons notre viande avec deux 
garnitures et deux sauces au choix :

Garnitures
Frites 
Fregola sarde façon risotto  
Purée de panais et pommes de terre   
Légumes de saison 
Mini-salade 

Sauces
Jus de romarin
Sauce Béarnaise  
Ricos or de table épicé     
Mayonnaise au raifort maison 
Mayonnaise maison à la truffe 
Fromage blanc aux herbes et à l'ail 





Frites  
Pâtes de Kernser  
Rösti 
Chips de pommes de terres  

Hachis de bœuf  
Sauce tomate  
Chipolatas
Cervelas

Carottes crues 
Concombres crus  
Tomates crues  

0 — 8 ans (par année d’âge) 	 2
9 — 12 ans 	 18

« À volonté »

ENFANTS



L E S  « C L A S S I Q U E S »

Millefeuille rustique		  13

Meringue avec crème 		  10

Le préféré de Marc 		  14
Riz au lait  |  Cannelle & sucre  |  Compote de pommes                                                                                                                         

Le préféré de Brigitte		  16
Lava cake  |  Glace maison aux fèves tonka  |
compote de saison

Moment sucré        		  18
Assortiment de desserts en 4 parties  | 
«pour partager… ou pas» 

Pralines maison par pièce 		  3                                                                                                                         

DESSERTS



Glace en pot  |  120 ml  		  6
Banana split
Fior di Latte
Chocolat
Cookies
Yaourt-myrtille
Café
Cacahuète-chocolat 
Globine
Stracciatella
Vanille

Glace KUHli en pot  |  120 ml  		  6
Chocolat blanc, framboise, Fizzy et M&Ms

Glace végane en pot  |  120 ml   	 	 6
Caramel
Pistache

Sorbet en pot  |  120 ml  		  6
Chocolat noir 
Fraise

GLACES



Eau gazeuse	 1 l   	 9
Eau gazeuse	 5 dl   	 5
Eau plate	 1 l  	 8
Eau plate	 5 dl   	 4
Coca Cola 	 3,3 dl 	 4.8
Coca Cola Zero 	 3,3 dl 	 4.8
Ramseier thé maison	 3,3 dl 	 4.8
Rivella Rouge 	 3,3 dl   	 4.8
Rivella Bleu 	 3,3 dl	 4.8
Focuswater Care	 3,3 dl	 4.8
Pepita Grapefruit	 3,3 dl	 4.8
Sinalco Orange 	 3,3 dl   	 4.8
Elmer Citro 	 3,3 dl 	 4.8
Ramseier Schorle 	 3,3 dl	 4.8
Zämä Swiss Orginal 	 3,3 dl   	 6
Alfred’s «Isch-Tee» 	 5 dl   	 6.5
Gazosa 	 3,5 dl  	 6.5
El Tony Mate 	 3,3 dl    	 6.5
Match Tonic Water Mediterranean 	 2 dl    	 5
Match Tonic Water Indian 	 2 dl 	 5
Match Tonic Water Floral 	 2 dl 	 5
Match Tonic Water Spicy 	 2 dl  	  5
Ginger Beer 	 2 dl  	 5
Red Bull 	 2,5 dl   	 5
Jus de tomate Michel 	 2 dl  	 5
Jus d’orange Michel 	 2 dl  	  5

Sirop pour enfants 	 2 dl	 2
	 3 dl	 3
Le premier sirop est gratuit.

BOISSONS FROIDES



Café
Café Crème 		  4.8
Espresso 		  4.8
Double espresso		  6.5
Ristretto 		  4.8
Cappuccino 		  5.8
Café au lait  		  5.8
Latte Macchiato 		  6.5
Café arrosé  |  Kaffee Luz 		  6
Thé à la menthe Pruneaux 		  6
Corretto Grappa 		  9
Café maison Hofstetter  		  8.5
Iced Coffee 		  7.5

Ovomaltine & Chocolat
Ovo  |  Choco		  5.5
Choco Mélange 		  7

Thés Länggass
Rose de Berne		  7
Mélange Rouge		   7
Rooibos Bourbon 		  7
Ginger Lemon 		  7
Edelweiss 		  7
Verveine 		  7
Earl Grey 		  7
Menthe du Maroc 		  7
Thé vert japonais		  7

Babyccino
Pour nos plus jeunes		  1

BOISSONS CHAUDES



	 3 dl 	 5 dl
Bière Rugenbräu	 4.8 	 6.5
Bière en canette 	 4.5
Bouteille du frigo à bières   5  /  7
Cidre Möhl claire ou trouble avec alcool		  7.5
Cidre Möhl claire sans alcool		  7.5

		
HOFSTETTER Mule 		  15
Hugo 		  14
Aperol Spritz 		  14
Lillet Rosé 		  14
Wild Betty 		  14
Lui Twist 		  14
Vin blanc panaché		  10
Campari avec jus d’orange ou eau minérale		  9
Martini Bianco 		  7
Limoncello 		  7
Appenzeller		  7

BIÈRES  |  APÉRITIFS  |  AMERS

Virgin Hugo 		  14
Ginger Spritz 		  14
Spritz saison		  14
Gin Tonic avec Swiss Crystal Zero 		  18
Crodino 		  6
San Bitter 		  6
Redlove Secco		  6

SANS ALCOOL



Gin avec Match Tonic
Crystal 		  18
Crystal Red 		  18
Crystal Blue		   18
Walden 		  20
Face Plant 		  24
Face Plant Himbeeri 		  24

Vodka 4 cl
Wyborowa 		  15
Grey Goose 		  17

Whisky 4 cl
Whisky Cola 		  15
Two Lakes 		  12
Föhnsturm 		  19
Langatun 		  22
Jura 		  25

Rhum 4 cl
Cuba Libre 		  15
Pyrat		   11
Diplomatico Reserva 		  13

	 2 cl 	 4 cl
Urs Hecht 	 11 	 21
Grappa «SIBONA MOSCATO» 	 7 	 13
Grappa Berta «ELISI PER L’AMBIENTE» 	 7 	 13
Grappa Berta «TRE SOLI TRE» 	 12 	 23

SPIRITUEUX

EAUX-DE-VIE 



Si tu as des questions sur les allergènes et les 
intolérances, notre équipe de service se fera 
un plaisir de te renseigner.  

Tous les prix sont en CHF, TVA de 8,1 % incluse.

Végétarien
Végétalien
sans lactose
sans gluten

Nous servons exclusivement de la viande suisse, 
des crevettes suisses, du saumon suisse et du 
pain produit en suisse.
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